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Аннотация. Здоровье человека напрямую связано с его питанием. Наибольшую ценность представляют биологически ак-
тивные вещества, которые содержатся в плодах и ягодах, в том числе фенольные соединения. Особая группа – ягодные 
культуры, обладающие скороплодностью. Цель работы – дать сравнительную оценку содержания фенольных соединений 
в ягодах наиболее распространенных в ЦЧР России (21 сорт земляники, 26 – малины, 21 – крыжовника, 59 – смородины 
красной, 64 – смородины черной) и выделить лучшие генотипы для использования в селекционных программах. В ягодах 
определяли содержание антоцианов, катехинов, лейкоантоцианов и их сумму. Найдены сорта с высокими значениями 
изучаемых компонентов, в том числе селекции ВНИИСПК по содержанию антоцианов: крыжовник – Некрасовский, смо-
родина красная – Осиповская, смородина черная – Арапка, Нюра, Юбилей Орла; катехинов: смородина красная – Белка, 
Подарок победителям, Селяночка, Устина, смородина черная – Ассоль, Зуша, Кипиана, Муравушка, Нюра, Орловия, Юби-
лей Орла; лейкоантоцианов: смородина красная – Подарок победителям, Селяночка, смородина черная – Ассоль, Грация; 
сумме фенольных соединений: крыжовник – Некрасовский, смородина красная – Подарок победителям, смородина черная – 
Ассоль и Юбилей Орла. Наибольший интерес представляют генотипы с комплексом всех исследуемых веществ (антоцианы, 
катехины, лейкоантоцианы): земляника – Darselect, Rubino civ, Русич, малина – Лазаревская, крыжовник – Казачок, смо-
родина черная – Глариоза.
Ключевые слова: земляника, малина, крыжовник, смородина, фенольные соединения, селекция, источники
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Abstract. Human health is directly related to its nutrition. The most valuable are biologically active substances contained in fruits and 
berries, including phenolic compounds with the greatest antioxidant activity. Berry crops that have a rapid fruiting are of particular 
value. The purpose of these studies was to give a comparative assessment of the content of phenolic compounds in the berries of the 
most common berry crops in central Russia (21 strawberry cultivars, 26 raspberries, 21 gooseberries, 59 red currants, 64 black 
currants) and to identify the best genotypes as sources of high content of phenolic substances in berries for use in breeding programs. 
The content of anthocyanins, catechins, leucoanthocyanins and their amount were determined in berries. Berry cultivars including 
cultivars of VNIISPK breeding with high values of the studied components were identified: gooseberry – Nekrasovsky, red currant – 
Osipovskaya, black currant – Arapka, Nyura and Yubiley Orla for the content of anthocyanins; red currants Belka, Podarok 
Pobediteliam, Selianochka and Ustina, black currants Assol, Zusha, Kipiana, Muravushka, Nyura, Orlovia and Yubiley Orla for 
the content of catechines; red currants Podarok Pobediteliam and Selianochka, black currants Assol and Gratsia for the content 
of leucoanthocyanins; gooseberry Nekrasovsky, red currant Podarok Pobediteliam, black currants Assol and Yubiley Orla for the 
amount of phenolic compounds. The genotypes with a complex of all the studied substances (anthocyanins, catechins, leucoanthocyanins) 
are of the greatest interest: strawberries – Darselect, Rubino civ, and Rusich, raspberries – Lazarevskaya, gooseberries – Kazachok 
and black currants – Glarioza.
Keywords: strawberry, raspberry, gooseberry, currant, phenolic compounds, breeding, cultivars, genetic sources

В последние годы население развитых стран 
проявляет интерес к своему здоровью, которое на-
прямую связано с потребляемыми продуктами. Бла-
годаря правильно подобранному питанию можно 
не только укрепить иммунную систему, но и избежать 
алиментарных заболеваний, а также вызванных ви-
русами и бактериями. Значительную часть в рацио-
не современного человека должны занимать овощи 
и фрукты. Особая группа – ягодные культуры, из 
них наибольшее распространение как в фермер-
ских, так и приусадебных хозяйствах получили 

смородина черная и красная, крыжовник, мали-
на, земляника и другие.

В плодах ягодных культур в достаточном количе-
стве содержатся биологически активные вещества: 
аскорбиновая кислота (витамин С) и фенольные 
соединения (витамин Р), обладающие высокой ан-
тиоксидантной активностью. [6, 8, 9, 12] Они спо-
собны подавлять окисление свободных радикалов, 
образующихся вследствие преобладания в клетках 
процесса окисления над процессом восстановления 
и приводящих к усилению или развитию различных 
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заболеваний. [1, 5, 7, 14] Именно они положитель-
но влияют на организм человека. Несмотря на то, 
что эти два витамина синергисты, все большее 
внимание в последние годы уделяется феноль-
ным соединениям. [1-4, 10, 13]

Цель работы – дать сравнительную оценку со-
держания фенольных соединений в ягодах наиболее 
распространенных в ЦЧР России (21 сорт земляни-
ки, 26 – малины, 21 – крыжовника, 59 – смородины 
красной, 64 – смородины черной) и выделить луч-
шие генотипы для использования в селекционных 
программах.

МАТЕРИАЛЫ И МЕТОДЫ

Работу выполняли с 2010 по 2021 годы во Все-
российском научно-исследовательском институте 
плодовых культур, г. Орел. Объект исследования – 
сорта ягодных культур генофонда ВНИИСПК: 
земляника садовая, крыжовник, малина, смородина 
красная, смородина черная. Отбирали пробы на участ-
ках сортоизучения, анализы проводили в лаборатории 
биохимической оценки сортов ВНИИСПК. В пло-
дах определяли количественные значения феноль-
ных (Р-активные) веществ: антоцианы, катехины, 
лейкоантоцианы и их сумму фотометрическим ме-
тодом. Использовали фотометр ФЭК КФК-3-01-
«ЗОМЗ», светофильтр – светло-зеленый, длина 
волны – 540 нм. Рассчитывали антоцианы и лейко-
антоцианы по шкале светопоглощения, катехины – 
по оптической плотности.

Результаты исследований статистически обраба-
тывали методом вариационного анализа с помощью 
программы Microsoft Excel.

РЕЗУЛЬТАТЫ

Основные представители фенольных соединений 
в плодах ягодных культур – флавоноиды, из них наи-
большей Р-витаминной активностью обладают ан-
тоцианы, катехины и лейкоантоцианы. Перечислен-
ные компоненты фенольного комплекса определяли 
в пяти наиболее распространенных в средней поло-
се РФ ягодных культурах: землянике, крыжовнике, 
малине, смородине красной и смородине черной 
(см. таблицу).

Антоцианы. По накоплению антоцианов в яго-
дах изучаемые культуры располагаются в порядке 
убывания: смородина черная ˃ малина ˃ смородина 
красная ˃ крыжовник ˃ земляника.

В ягодах земляники их варьирование было наи-
меньшим – 40,1 (Jonsok)…72,3 мг/100 г (Азия), 
коэффициент вариации – 17,9%. Выше средне-
сортового значения (52,1±2,0 мг/100 г) содержа-
ние антоцианов отмечено у Sonata (55,4), Rubino 
civ (57,9), Царица (59,5), Darselect (62,5), Соловуш-
ка (64,2), Русич (70,2), Азия (72,3 мг/100 г).

Окраска ягод крыжовника, которая обусловлена 
присутствием различного количества антоциано-
вых веществ, очень разнообразна: от светло-желтой 
и зеленой до почти черной, поэтому мы наблюдали 
большой размах содержания этого вещества – от 
2,0 (Солнечный зайчик) до 241,8 мг/100 г (Северный 
капитан), среднее – 57,3±14,9 мг/100 г, коэффици-
ент вариации – 119,1%. У 43% сортов из-за светлой 

окраски ягод антоцианов было меньше 10,0 мг/100 г 
и всего у пяти сортов – более 100,0 мг/100 г: Некра-
совский (109,8), Африканец (124,3), Куйбышевский 
крупноплодный (125,6), Казачок (197,6), Северный 
капитан (241,8).

Среднее содержание антоцианов в ягодах смо-
родины красной составило 77,9±11,4 мг/100 г, при 
значительном, как и у крыжовника, варьировании 
от 2,2 (Белка) до 417,1 мг/100 г (Циральт) и коэффи-
циенте вариации 112,4%. Из 59 изученных сортов 
девять имели окраску ягод от белой до розовой, со-
держание антоцианов – 2,2…7,4 мг/100 г. У боль-
шей части сортов (71,2%) этот показатель находил-
ся в пределах от 23,5 до 98,5 мг/100 г, окраска ягод 
изменялась от светло-красной до насыщенно крас-
ной. С высоким количеством антоцианов в ягодах 
(более 100,0 мг/100 г) выделены сорта: Розан (108,1), 
Премьера (109,0), Осиповская (109,4), Лозан (118,3), 
Львовянка (271,2), Roshalt (403,2), Виксне (407,2), 
Циральт (417,1), которые мы рекомендуем для се-
лекции в качестве источников темной окраски ягод.

Светлая окраска ягод отмечена лишь у двух со-
ртов малины: Беглянка (4,9 мг/100 г) и Arta (18,5), са-
мая темная – у Пересвета (224,9). Среднее значение 
данного показателя – 118,9±8,3 мг/100 г, коэффици-
ент вариации – 42,4%. Выше среднесортового поро-
га антоциановых веществ накапливали: Лазаревская 
(133,1 мг/100 г), Зарянка (133,2), Спутница (141,0), 
Бальзам (145,5), Ivars (149,5), Каскад брянский (149,8), 
Журавлик (152,3), Метеор (156,1), Вольница (184,1), 
Гусар (224,1), Пересвет (224,9 мг/100 г).

Несмотря на то, что внешне ягоды различных 
сортов смородины черной не сильно отличаются по 
цвету друг от друга, проведенный анализ показыва-
ет значительное изменение содержания антоциано-
вых веществ по группе сортов от 74,1 (Блакестон) 

Содержание фенольных соединений в плодах ягодных культур 
(2010–2021 годы)
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Земляника
21 52,1±2,0

40,1...72,3
122,7±6,2

71,4...174,6
241,8±11,3

144,4...326,5
415,0±15,9

286,0...534,5
V, % 17,9 23,0 21,5 18,0

Крыжовник
21 57,3±14,9

2,0...241,8
158,5±17,7
59,6...375,2

238,0±22,5
101,8...424,8

451,1±41,6
228,8...863,1

V, % 119,1 51,3 43,4 42,3

Малина
26 118,9±8,3

4,9...224,9
145,7±5,6

75,1...241,1
146,8±3,7

104,7...210,0
411,4±3,2

288,1...541,5
V, % 42,4 28,7 18,6 15,5

Смородина 
красная

59 77,9±11,4
2,2...417,1

183,5±12,0
57,0...482,0

210,6±10,1
88,9...483,8
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156,4...1026,1

V, % 112,4 50,3 36,7 39,8

Смородина 
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64 185,4±9,5
74,1...416,7

197,0±8,2
86,9...414,0

353,8±12,0
185,2...632,9

735,5±19,7
372,8...1132,8

V, % 41,2 33,3 27,1 21,4
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до 416,7 мг/100 г (Вернисаж), среднесортовое – 
185,4±9,5 мг/100 г, коэффициент вариации – 41,2%. 
Лишь у девяти сортов содержание антоцианов в 
ягодах было на уровне среднего значения, у 21 со-
рта (33%) – более 200,0 мг/100 г, остальных – от 74,1 
до 169,9 мг/100 г. Выделены сорта, накапливающие 
в ягодах антоциановых веществ более 200,0 мг/100 г: 
Вернисаж (416,7), Юлиан (396,7), Владимирская 
(344,3), Аметист (331,3), Маленький принц (316,4), 
Глариоза (313,2), Поэзия (300,0), Ртищевская (272,8), 
Юбилей Орла (271,4), Арапка (267,0), Зоря галицкая 
(263,0), Нюра (260,1), Памятная (234,7 мг/100 г). 
Большое количество антоциановых веществ у сортов, 
в ягодах которых мякоть имеет не зеленую, а красную 
окраску.

Сорта крыжовника (Некрасовский), смородины 
красной (Осиповская), смородины черной (Арапка, 
Нюра, Юбилей Орла) созданы во ВНИИСПК.

Катехины. Среднее содержание катехинов в яго-
дах изучаемых культур – от 122,7±6,2 (земляника) 
до 197,0±8,2 мг/100 г (смородина черная).

У земляники выявлена наименьшая сортовая 
изменчивость по накоплению катехинов, о чем сви-
детельствует коэффициент вариации 23,0%. В зави-
симости от сорта количество антоцианов изменялось 
от 71,1 (Царица) до 174,6 мг/100 г (Альфа). Выше сред-
несортового значения отмечено накопление катехи-
нов в ягодах у сортов Альфа (174,6 мг/100 г), Sonata 
(164,9), Dezi (152,5), Vima Kimberly (139,5), Rubino civ 
(137,4), Sara (137,7), Русич (136,2), Соловушка (168,2), 
Clery (132,0), Darselect (129,9).

Малина – следующая культура в порядке возрас-
тания среднесортового значения катехинов в ягодах 
(145,7±5,6 мг/100 г), пределы разнообразия – от 
75,1 (Журавлик) до 241,1 мг/100 г (Follgold), коэффи-
циент вариации – 28,7%. Лишь у трех сортов содер-
жание катехинов в ягодах было ниже 100,0 мг/100 г, 
у 13-ти – от 100,0 до 150,0 мг/100 г и 9-ти – более 
150,0 (Соколенок (157,3 мг/100 г), Ранний сюрприз 
(162,4), Espe (169,0), Бальзам (175,0), Скромница 
(192,0), Зарянка (207,0), Лазаревская (207,8), Маро-
сейка (208,6), Follgold (241,1 мг/100 г)).

Среднее содержание катехинов в ягодах 
крыжовника – 158,5±17,7 мг/100 г, при значи-
тельном варьировании от 59,6 (Дискавери) до 
375,2 мг/100 г (Африканец), коэффициент вари-
ации –51,3%. Низкие значения в ягодах (менее 
100,0 мг/100 г) отмечены у четырех сортов, от 
100,0 до 150,0 мг/100 г – у четырех, повышенное 
(150,0…200,0 мг/100 г) – у сортов Лада (169,4), 
Орленок (176,8), Некрасовский (197,2), Северный 
капитан (198,0) и высокое (более 200,0 мг/100 г) – 
Казачок (225,4), Русский (259,0), Мускат Борисо-
глебского (322,4), Африканец (375,2).

Выявлено сильное варьирование катехинов в яго-
дах 59 сортов смородины красной – 57,0 (Любава) … 
482,0 мг/100 г (Ранняя сладкая), среднесортовой по-
казатель – 183,5±12,0 мг/100 г, коэффициент вари-
ации – 50,3%. 36 сортов (61%) накапливали кате-
хины в ягодах от 100,0 до 200,0 мг/100 г, всего семь 
сортов менее 100,0 и 16 – более 200,0 мг/100 г: Селя-
ночка (202,3), Белка (205,9), Jonkheer Van Tets (202,5), 
Циральт (222,9), Подарок победителям (224,4), Roshalt 
(231,1), Щедрая (242,7), Erstling aus Firlanden (256,7), 
Устина (248,8), Натали (270,1), Рачновкая (334,5), 

Чулковская (395,4), Виксне (407,3), Ненаглядная (435,1), 
Rote Spatlese (435,7), Ранняя сладкая (482,0).

Среди изучаемых ягодных культур смородина чер-
ная накапливает наибольшее количество Р-активных 
катехинов – 197,0±8,2 мг/100 г, от 86,9 (Десертная 
Огольцовой) до 414,0 мг/100 г (Добрый Джин), при 
этом показатель сортовой изменчивости значитель-
но ниже, чем у смородины красной и крыжовни-
ка – 33,3%. У одного сорта содержание катехинов 
в ягодах было менее 100,0 мг/100 г, у 37-и (57,8%) в
 пределах от 100,0 до 200,0, у 12-и сортов (18,8%) – 
от 200,0 до 250 и 14-и (21,9%) более 250,0 мг/100 г: 
Перун (251,6 мг/100 г), Юлиан (258,9), Кипиана (263,8), 
Нюра (264,4), Аметист (268,5), Муравушка (273,6), 
Ben Connan (280,3), Минай Шмырев (283,5), Ассоль 
(303,1), Зуша (309,1), Глариоза (313,6), Юбилей Орла 
(315,2), Орловия (339,0), Добрый Джин (414,0).

Выделенные по накоплению катехинов в ягодах 
сорта – Белка, Подарок победителям, Селяночка, 
Устина (смородина красная), Ассоль, Зуша, Кипиа-
на, Муравушка, Нюра, Орловия, Юбилей Орла (смо-
родина черная)– селекции ВНИИСПК.

Лейкоантоцианы. Наибольшее их количе-
ство накапливалось в ягодах смородины черной 
(353,8±12,0 мг/100 г), наименьшее – малины 
(146,8±3,7 мг/100 г). По землянике, крыжовнику 
и смородине красной получены среднесортовые 
показатели, незначительно отличающиеся друг от 
друга – 241,8±11,3; 238,0±22,5 и 210,6±10,1 мг/100 г 
соответственно.

Наименьшая сортовая изменчивость содер-
жания лейкоантоцианов в ягодах отмечена у ма-
лины – коэффициент вариации 18,6%, размах ва-
рьирования от 104,7 (Бабье лето) до 210,0 мг/100 г 
(Гусар). Выше среднесортового значения (более 
150,0 мг/100 г) лейкоантоцианов в ягодах накапли-
вали: Журавлик (151,7), Arta (154,0), Ivars (157,7), 
Бригантина (160,6), Вольница (161,9), Беглянка 
(175,8), Метеор (182,0), Лазаревская (183,2), Маро-
сейка (201,0), Гусар (210,0 мг/100 г).

Содержание лейкоантоцианов в ягодах сморо-
дины красной изменялось значительно – 88,9 (Асо-
ра)…483,9 мг/100 г (Jonkheer Van Tets), коэффициент 
вариации – 36,7%. Ниже 100,0 мг/100 г имели два 
сорта (Асора, Любава), от 100,0 до 150,0 мг/100 г – 
11 (18,6%), от 150,0 до 200,0 мг/100 г – 16 (27,1%), 
от 200,0 мг/100 г и выше – 30 (50,8%), из них у со-
ртов Татьянина (304,5 мг/100 г), Селяночка (305,1), 
Ровада (321,7), Розан (328,5), Подарок победителям 
(340,6), Лозан (352,0), Rote Spatlese (365,4), Jonkheer 
Van Tets (483,9 мг/100 г) количество лейкоантоцианов 
более 300,0 мг/100 г.

Следующая культура по накоплению лейкоанто-
цианов в ягодах – крыжовник. Пределы разнообра-
зия показателя – от 101,8 (Родник) до 424,8 мг/100 г 
(Куйбышевский крупноплодный), коэффициент вари-
ации – 43,4%. Значительная часть сортов (61,9%) 
накапливала более 200,0 мг/100 г лейкоантоцианов, 
в том числе шесть – более 300,0 мг/100 г: Некра-
совский (329,8), Краснославянский (351,3), Северный 
капитан (365,0), Казачок (404,1), Гроссуляр (423,3), 
Куйбышевский крупноплодный (424,8).

Сортовая изменчивость содержания лейкоан-
тоцианов в ягодах земляники была немного выше 
средней, коэффициент вариации – 21,5%, размах 



43

  РАСТЕНИЕВОДСТВО И СЕЛЕКЦИЯ  

варьирования – 144,4 (Росинка)…326,5 мг/100 г 
(Dezy). На уровне среднесортового значения и 
выше содержание лейкоантоцианов в ягодах от-
мечено у сортов: Vima Zanta (240,5 мг/100 г), Sara 
(243,9), Азия (247,2), Царица (255,7), Darselect 
(257,5), Соловушка (273,2), Vima Kimberly (279,0), 
Альфа (305,4), Русич (324,3), Rubino Civ (322,0), Dezy 
(326,5 мг/100 г).

Рекордсмен по накоплению лейкоантоцианов 
в ягодах – смородина черная (353,8±12,0 мг/100 г), 
коэффициент вариации – 27,1%, пределы раз-
нообразия – 185,2 (Добрый Джин)…632,9 мг/100 г 
(Перун). Менее 200,0 мг/100 г накапливали всего 
два сорта (Десертная Огольцовой, Добрый Джин), 
от 200,0 до 300,0 – 20 (31,3%), от 300,0 до 400,0 – 
27 (42,2%) и более 400,0 мг/100 г – 15 сортов (23,4%): 
Маленький принц (408,8), Черешнева (409,9), Черный 
аист (410,0), Вира (416,0), Ассоль (432,5), Глариоза 
(467,2), Памятная (473,1), Владимирская (489,4), 
Грация (490,5), Орфей (512,2), Аметист (533,0), 
Нежданчик (539,3), Муза (555,9), Казацкая (578,0), 
Перун (632,9).

Сорта селекции ВНИИСПК – Подарок победите-
лям, Селяночка (смородина красная), Ассоль, Грация 
(смородина черная).

По сумме фенольных соединений в ягодах изу-
чаемые культуры можно разделить на три группы: 
первая – малина и земляника, вторая – крыжов-
ник и смородина красная, третья – смородина 
черная.

Содержание суммы фенольных соединений в яго
дах малины в зависимости от сорта изменялось в сред-
ней степени – 2881,1 (Беглянка)…541,5 мг/100 г (Гу-
сар), коэффициент вариации – 15,5%. У 15-и сортов 
этот показатель на уровне среднесортового значения 
(411,4±3,2 мг/100 г) и выше, из них девять накапли-
вали в ягодах более 450,0 мг/100 г: Бальзам (451,3), 
Зарянка (461,2), Вольница (462,7), Пересвет (466,5), 
Follgold (473,0), Метеор (486,1), Маросейка (504,8), 
Лазаревская (524,1), Гусар (541,5).

Среднее содержание суммы фенольных соеди-
нений в ягодах земляники – 415,0±16,3 мг/100 г при 
средней сортовой изменчивости, что подтвержда-
ется коэффициентом вариации (18,0%), значение 
которого меньше 20,0%. Минимальное – 286,0 
(Росинка), максимальное – 534,5 (Альфа). Более 
450,0 мг/100 г сумма фенольных соединений у: 
Vima Kimberly (464,3), Соловушка (505,6), Rubino Civ 
(517,3), Dezy (520,8), Русич (530,7), Альфа (534,5).

У крыжовника варьирование суммы фенольных 
соединений наблюдали в большей степени, чем
у остальных культур – 228,8 (Дискавери)…863,1 
(Казачок), коэффициент вариации – 42,3%, при 
среднесортовом значении 451,1±41,6 мг/100 г. В ка-
честве источников высокого содержания фенольных 
соединений в ягодах (более 500,0 мг/100 г) выделе-
ны сорта: Краснославянский (508,1), Гроссуляр (513,1), 
Мускат Борисоглебского (581,9), Куйбышевский круп-
ноплодный (636,4), Некрасовский (636,8), Африканец 
(719,9), Северный Капитан (804,8), Казачок (863,1). 
Сорт Некрасовский селекции ВНИИСПК.

Значительное варьирование суммы фенольных 
соединений у сортов смородины красной от 156,4 
(Любава) до 1026,1 мг/100 г (Виксне), среднее со-
держание – 472,0±24,5 мг/100 г, коэффициент ва-

риации – 39,8%. Лишь у Любавы накапливалось в 
ягодах фенольных соединений менее 200,0 мг/100 г, 
у 8-и – от 200,0 до 300,0, 16-и – от 300,0 до 400,0, 
12-и – от 400,0 до 500,0 и 22-х (37,3%) более 500,0, 
из них у 11-и сортов – более 600,0 мг/100 г: Лозан 
(625,8), Подарок победителям (663,5), Львовянка 
(678,8), Чулковская (705,8), Ненаглядная (757,9), 
Jonkheer Van Tets (777,4), Rote Spatlese (839,9), Rosn-
alt (846,5), Ранняя сладкая (853,4), Циральт (912,4), 
Виксне (1026,1). Сорт Подарок победителям селекции 
ВНИИСПК.

Среднее содержание суммы фенольных со-
единений в ягодах смородины черной больше, чем 
у других изучаемых культур – 735,5±19,7 мг/100 г, 
размах варьирования – 372,8 (Десертная Оголь-
цовой)…1132,8 мг/100 г (Аметист), коэффициент 
вариации – 21,4%. Десертная Огольцовой и Очаро-
вание отмечены низкими значениями суммы фе-
нольных соединений 372,8 и 384,1 соответствен-
но, все остальные сорта имели показатели выше 
500,0 мг/100 г: 12 – от 500,0 до 600,0, 18 – от 600,0 
до 700,0, 11 – от 700,0 до 800,0, 21 – выше 800,0, из 
них у 10-и сортов содержание суммы сахаров более 
900,0 мг/100 г: Памятная (906,4). Ассоль (945,0), 
Юбилей Орла (962,0). Маленький принц (973,1), 
Вернисаж (980,9), Юлиан (1021,0), Перун (1038,7), 
Владимирская (1039,3), Глариоза (1094,0), Аметист 
(1132,8). Ассоль и Юбилей Орла селекции ВНИИСПК.

Все сорта интересны для использования в селекции 
в качестве источников определенного компонента хи-
мического состава ягод. Наибольшую ценность пред-
ставляют генотипы с комплексом всех исследуемых 
веществ (антоцианы, катехины, лейкоантоцианы): 
земляника – Darselect, Rubino civ, Русич, малина – Ла-
заревская, крыжовник – Казачок, смородина черная – 
Глариоза.
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